
salate & vorspeisen
 

DEEP GREEN SALAT	 9.00
Wakame, Rettich, Gurke, hausgemachtes Sesamdressing 
Mit Crunchy Shrimp Tempura + 3.50 / Stk.

ALGEN SALAT		  15.00
Tosaca- & Wakame-Algen, hausgemachtes Sesamdressing

THUNFISCH AVOCADO SALAT 	 Vorspeise	  18.00
Thunfisch, Avocado, Gurke, 	 Hauptspeise	 26.50 
Rettich, hausgemachtes Sesamdressing

SPICY SHRIMP SALAT	 16.00
Gekochte Shrimps, Gurke, Rettich, Wakame

EDAMAME		  9.00
Leicht gesalzen oder spicy 
Mit Trüffelpaste + 3.50

THUNFISCH TATAKI 	 18.00
Kurz angebratener Thunfisch (5 Stk.), Edamame, Wakame

KINGFISH CARPACCIO	 17.50
Hauchdünne Kingfish-Streifen (8 Stk.), Spinat,  
hausgemachtes Yuzu-Limettendressing

LACHSTATAR 		  20.00
Wasabi-Creme

WOLFSBARSCH CEVICHE	 18.50
Jalapeños, hausgemachtes Chili-Korianderdressing

CHEF'S CHOICE PLATTE (ab 2 Personen)	 p. P.	 26.50
Lass dich überraschen

suppen 
MISO-SUPPE 	 	 7.00
Wakame, Lauch, Tofu

SPICY FISH SUPPE	 klein	 16.00
Gedämpfte Fischstücke, Avocado, ChiIiöl, Spinat,	 gross	 20.00 
frische Sprossen

SPICY FISH SUPPE (mit Udon-Nudeln oder Reis)	 23.00
Gedämpfte Fischstücke, Avocado, ChiIiöl, Spinat,  
frische Sprossen

SPICY VEGGIE SUPPE (mit Udon-Nudeln oder Reis)	 19.00



hauptspeisen
BARFÜSSER CLASSIC MIX
Nigiri & Maki

BONSAI	 (1 Person)	 39.00

SAMURAI 	 (2 – 3 Personen)	 75.00

GODZILLA	 (3 – 4 Personen)	   119.00

VEGGIE MIX /      VEGAN MIX
Nigiri & Maki

BONSAI	 (1 Person)	   35.00

SAMURAI 	 (2 – 3 Personen)	   68.00

GODZILLA	 (3 – 4 Personen)	     99.00 

NEW STYLE MIX
Maki & Sashimi

BONSAI	 (1 Person)	   43.00

SAMURAI 	 (2 – 3 Personen)	   80.00

GODZILLA	 (3 – 4 Personen)	 140.00 

CHEF'S CHOICE
Nigiri, Maki & Sashimi

BONSAI	 (1 Person)	 50.00

SAMURAI 	 (2 – 3 Personen)	   99.00

GODZILLA	 (3 – 4 Personen)	 170.00 

SASHIMI
Gemischter Fisch

HALBE PORTION	   35.00

GANZE PORTION	   55.00 

DONBURI

CHIRASHI SUSHI	   29.00
Verschiedene Arten roher Fisch, Gemüse, Nori-Flocken  
auf Sushireis

TEKKADON / SHAKEDON	   30.00
Kurz marinierter Thunfisch oder Lachs  
oder Thunfisch & Lachs gemischt auf Sushireis 

Extra Portion Reis	 5.00 
Extra Wasabi-, Chili- oder Sojamayo	 2.50 

 



sushi à la carte
URAMAKI		  8 Stück

DYNAMITE TRIANGLE ROLL	  19.50
Thunfischtatar, Shichimi-Gewürz

INUITS PLEASURE ROLL	 18.50
Lachs, grüner Spargel, Frischkäse, Sesam

PACIFIC PLEASURE ROLL	  17.50
Shrimps, Avocado, Chilimayo

CALIFORNIA INSIDE OUT ROLL	  17.50
Surimi, Avocado, Mayo, Tobikko

SURFER ROLL		  23.00
Crunchy Shrimp Tempura, Avocado, Mayo, Tobikko

RAINBOW ROLL	 24.50
Thunfisch, Lachs, Avocado, Gurke

CRABADEECRAB ROLL 	  27.50
Soft Shell Crab, Avocado, Sriracha-Mayo, Schnittlauch

VEGAN RAINBOW ROLL	 19.00
Avocado, Mango, Inari, Gurke	

VEGGIE INSIDE OUT ROLL	 17.00
Avocado, Tamago, eingelegter Kürbis, Frischkäse, Sesam

UNAGI & SPROUTS ROLL	 23.00
Aalfilet flambiert mit Teriyaki, Frischkäse, Gurke, Sprossen

CRUNCHY TEMPURA ROLL	 23.00
Crunchy Shrimp Tempura, Mayo

ITCHIBAN ROLL	 23.00
Geröstete Zwiebel, spicy Thunfischtatar, Sambal Oelek, Spinat

VIVA MEXICO ROLL	 21.00
Thunfischmousse, Tortilla Chips, Guacamole, Jalapeños

UMAMI ROLL 	  	 24.50
Lachs Tatar, spicy Surimi, Avocado, Sesam, crunchy Wasabi

ASIAN BEEF TATAR ROLL	 27.00
Rindstatar, Gurke, Koriander, Ginger, Chili

E.T. TROPICO ROLL	 24.00
Mango, gekochte spicy Shrimps, Avocado

SUNSET ROLL 		 17.00
Randenreis, Hummus, Avocado, Gurke, Spargel, eingelegter Kürbis

EPIC TUNA ROLL 	  28.50
Crunchy Shrimp Tempura, Thunfischtatar, Avocado, Lauchstroh	  

FUTOMAKI		  8 Stück

YUMMY FUTOMAKI	 17.50
Avocado, Gurke, Tamago, eingelegter Kürbis, Frischkäse

SPROUTS FUTOMAKI	 17.50
Alfalfa-Sprossen, Avocado, eingelegter Kürbis, Frischkäse

TATAR FUTOMAKI 	 22.50
Thunfischtatar, Chiliöl, Gurke

PACIFIC SHRIMP SPRING FUTOMAKI	 23.50
Gekochte Shrimps, Avocado in Reispapier 

SALMON TERIYAKI FUTOMAKI	 19.50
Gedämpftes Lachs-Teriyaki, Frischkäse, Gurke



SASHIMI			  4 Stück

MAGURO (Thunfisch)	 14.50

SHAKE (Lachs)			 14.00

HAMACHI (Kingfish)	 17.00  

NIGIRI			  2 Stück

MAGURO (Thunfisch)	 10.00

SHAKE (Lachs) 	 10.00

SHAKE ABURI (Lachs flambiert)	 10.00

UNAGI (Aal)			  12.50

EBI (gekochte Shrimps)	 9.50

AMA EBI (rohe Shrimps)	 9.50

HAMACHI (Kingfish)  	 12.00

BEEF ABURI (Rindsfilet flambiert)	 12.00

TAMAGO (japanische Omelette)	 8.00 

INARI (süsser frittierter Tofu)	 8.00

AVOCADO			  8.00

MANGO (an Randenreis)	 8.00 

HOSOMAKI			  6 Stück

TEKKA MAKI (Thunfisch)	 9.00

SHAKE MAKI (Lachs)	 9.00

SHAKE-AVOCADO MAKI (Lachs, Avocado)	 9.00

SPICY TATAR MAKI (Thunfisch) 	 9.00

KAPPA MAKI (Gurke)	 8.00

SHINKO MAKI (eingelegter Rettich)	 8.00

AVOCADO MAKI 	 8.00

MANGO-AVOCADO MAKI	 9.00 

GUNKAN	  	 1 Stück

TOBIKKO (Fliegenfischrogen)	 6.50

IKURA (Lachsrogen)	 6.50

SPICY TATAR (Thunfisch) 	 6.50

LACHSTATAR			  6.50

WAKAME (Algensalat)	 5.00

TEMAKI 			  1 Stück

OCEAN TEMAKI 	 10.00
Fisch deiner Wahl, Avocado, Sprossen 

VEGGIE TEMAKI	 9.00
Tamago, Avocado, Gurke, eingelegter Kürbis, Frischkäse	

SHRIMP TEMPURA TEMAKI	 12.00
Crunchy Shrimp Tempura, Gurke, Mayo, Sesam

TOBIKKO TEMAKI	 12.00
Fliegenfischrogen, Avocado	

CALIFORNIA TEMAKI 	 12.00
Surimi, Avocado, Mayo



barfüsser    sushi bar & lounge    take away & home delivery    barfuesser.ch

SAMURAI	 26.00
3 Stück NIGIRI  
4 Stück HOSOMAKI  
2 Stück URAMAKI  
2 Stück FUTOMAKI 

GEISHA	 26.00
Vegetarische Variante von SAMURAI        
Auch vegan erhältlich	

SUMO	 26.00
6 Stück HOSOMAKI  
4 Stück URAMAKI 
4 Stück FUTOMAKI 

SHIBUYA	 28.00
3 Stück  SASHIMI  
2 Stück NIGIRI  
3 Stück HOSOMAKI  
2 Stück URAMAKI   
2 Stück FUTOMAKI 

TEKKADON / SHAKEDON	 28.00
Kurz marinierter Thunfisch oder Lachs 
oder Thunfisch & Lachs gemischt 
auf Sushireis

SASHIMI	 28.00
Verschiedene Arten roher Fisch & 
Meeresfrüchte

UH-LALA!	 24.00
Grosse Schüssel unserer
SPICY FISH SUPPE & 
6 Stück HOSOMAKI
Extra Portion Reis oder Udon-Nudeln + 3.00

mittagsmenüs 
MONTAG – FREITAG BIS 14:00 UHR 
MISO-SUPPE, SALAT ODER EDAMAME INKLUSIVE



dessert 
GLACE & SORBET	 1 KUGEL

GRÜNTEE			  5.00

WASABI			  5.00

SCHWARZER SESAM	 5.50

SAUERRAHM			  5.50

SCHOKOLADE			 5.00

VANILLE			  5.00

LYCHEE-SORBET	 5.00

WEICHSELKIRSCHEN-SORBET	 5.00

MANGO-SORBET	 5.00

MOCHI 			  7.50
Saisonale Varianten (2 Stk.)

AFFOGATO			  9.00
Vanilleglace, doppelter Espresso

GRÜNTEE AFFOGATO	 9.00
Grüntee Glace, doppelter Espresso

EIGENTLICH SATT, ABER....

MINI SCHOKO-SOUFFLÉ MIT SAUERRAHM-GLACE	 9.00

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN	 10.50
Mit Rahm + 2.00

BARFÜSSER SPECIAL	 13.50
Saisonaler Wechsel

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Vegetarisch	 Vegan

HERKUNFT & ALLERGENE
Alle Herkunftsangaben sowie eine Übersicht über die Allergene findest 
du auf unserer Webseite. Das Personal gibt auch gerne Auskunft.

Herkunft	 Allergene


